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Informazioni sulla sicurezza

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.

CONSERVARE LE ISTRUZIONI

Questo manuale contiene importanti informazioni per il montaggio, il funzionamento e la manutenzione di questo forno. Le
indicazioni generali di sicurezza sono presentate nelle prime pagine del manuale. Conservare il manuale per future
consultazioni e per istruire i nuovi utenti riguardo al funzionamento del prodotto.

MISURE DI SICUREZZA IMPORTANTI
Quando si utilizza un apparecchio elettrico, & necessario osservare sempre le precauzioni di
sicurezza fondamentali. In caso contrario, ci si espone al rischio di incendi, scosse elettriche e/o
lesioni.

Durante l'utilizzo di apparecchi elettrodomestici occorre sempre adottare delle precauzioni essenziali, incluse le
seguenti:

1. Leggere attentamente le istruzioni.

2. Per evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

3. Quando l'apparecchio € utilizzato da bambini o nelle loro vicinanze, la sorveglianza degli adulti &€ indispensabile.

4. Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa a muro quando I'apparecchio non € in funzione, prima di inserire o
smontare i componenti, e primadi pulire o lavare il recipiente.

5. Evitare il contatto tra le parti in movimento.

6. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina sono danneggiati, se ha subito un guasto oppure dopo che & caduto
o € stato in qualche modo danneggiato. Rivolgersi al piu vicino servizio autorizzato d’assistenza tecnica per la
sostituzione, la verifica, la riparazione o la messa a punto elettrica 0 meccanica dell'apparecchio.

7. Non usare all'aperto.

8. Evitare che il cavo sporga oltre il bordo di un tavolo o piano di lavoro o che entri in contatto con superfici calde.

9. Tenere le mani e gli utensili fuori dal recipiente quando I'apparecchio € in funzione per evitare la possibilita di gravi
lesioni personali e/o danni al frullatore. E' possibile adoperare una spatola di gomma & consentito solo quando il
frullatore non € in funzione.

10.Togliere il bicchiere dopo aver verificato che la lama di miscelazione sia completamente ferma.

ATTENZIONE:

Le lame sono affilate e devono essere maneggiate attentamente.

@ Non tentare di rimuovere la lama quando il recipiente & appoggiato sulla base del motore.

® Non utilizzare I'apparecchio se le lame sono allentate, piegate o danneggiate.

® Per ridurre il rischio di lesioni personali, non posizionare mai le lame taglienti sulla base se il recipiente non & stato
montato correttamente.

® |l frullatore deve sempre essere fatto funzionare con il coperchio inserito.

® La superficie del display puo graffiarsi se viene a contatto con una spugnetta o un oggetto appuntito. Usare un
panno morbido per pulire il pannello di controllo.




Scheda tecnica

BL00S8 BL020 BL020B BL021
Potenza (w) 1000 1500 1500 1500
Tensione/Frequenza 230V ~ 50/60Hz
Velocita (rpm) 28000
Capacita (L) 2
Resistenza bicchiere (°C) -40~180

Pannello di controllo BL020

Interruttore ON/OFF
Premere una sola volta ON/OFF per accendere la macchina. Premere nuovamente ON/OFF per spegnere la macchina.
Pulsante CONTINUE

Premere una sola volta per avviare il ciclo di miscelazione, ripremere il pulsante per arrestare la macchina.

Pulsanti di PRESET

| pulsanti 8S, 12S, 30S, 60S avviano dei cicli di miscelazione programmati, utili per la preparazione delle bevande piu
comuni. La scelta di uno dei pulsanti di PRESET consente di avviare un ciclo completo in base alla viscosita della bevanda
da preparare La macchina si ferma automaticamente quando il ciclo &€ completo. Ogni ciclo ha una lunghezza diversa:
vedere le istruzioni alla pagina seguente per una descrizione completa della gamma dei vari pulsanti PRESET. [ risultati
possono variare in funzione delle differenze tra le ricette.
FINESTRA DEL DISPLAY

Quest'area mostra sul lato sinistro il tempo di

miscelazione rimanente.

Interruttore a impulsi H PULSE (HIGH) / L PULSE
(LOW)

Si tratta di due pulsanti a impulsi: quando si preme il tasto

H Pulse, la macchina funziona alla massima velocita;
premendo invece il tasto L Pulse, la macchina funzionera

con il 60% della velocita massima. A ogni pressione la
funzione viene attivata per 0,5 secondi.
Pulsante ICE IMPACT
Si tratta di un tasto che da accesso a un programma di preset comune. Una volta premuto, il frullatore esegue
automaticamente il seguente ciclo: massima velocita di miscelazione per 0,5 secondi, arresto per 1,5 secondi, ripresa del
funzionamento, massima velocita di miscelazione per 0,5 secondi, nuovo arresto per 1,5 secondi. L'apparecchio esegue
questo circolo per 10 volte, quindi esegue un'accelerazione alla velocita massima fino al termine del ciclo. L'intero
programma ha una durata di 30 secondi.
Come utilizzare il frullatore con i pulsanti di preselezione tempo.
® 8S -—-- (8 secondi) Frulla bevande leggere a base di solo succo di frutta e ghiaccio.
Il programma accelera rapidamente mantenendosi a una velocita di miscelazione elevata per otto secondi.
® 12S --- (12 secondi) Miscela bevande al caffe leggere.
Il programma accelera rapidamente mantenendosi a una velocita di miscelazione massima per sei secondi,
quindi decelera fino a media velocita per sei secondi.
® 30S --- (30 secondi) Crea una bevanda speciale con una viscosita densa.
L'apparecchio opera alla velocita massima per 15 secondi, quindi scende a velocita media per i successivi 15
secondi.
® 60S---(60 secondi) Prepara un frullato regolare durante un ciclo lungo.
L'apparecchio opera alla velocita massima per i primi 30 secondi e a velocita media per i successivi 30 secondi.




Istruzioni all’'uso BL020

Inserire nel recipiente dapprima i liquidi e gli alimenti morbidi, quindi gli alimenti solidi e infine il ghiaccio. Sminuzzare gli
alimenti in pezzetti da 2,54-7,62 cm | pezzi di frutta congelata, in particolare, devono essere il piu possibile piccoli. Si
consiglia di usare frutta scongelati o parzialmente scongelata. Si consiglia il tasto Timer 30S o 60S per i cicli piu pesanti.
Fissare il contenitore sulla base motore allineandolo sul cuscinetto di centraggio ancorato alla base. (Il motore deve essere
completamente fermo prima di posizionare il recipiente).

Non utilizzare i recipienti per alimenti duri o secchi. Evitare di utilizzare il frullatore con il recipiente vuoto.

Usare sempre il coperchio quando il frullatore & utilizzato per preparati con ingredienti caldi. Il coperchio deve essere
saldamente in posizione.

Selezionare l'impostazione desiderata premendo uno dei pulsanti di Preset. La macchina avvia immediatamente il ciclo del
programma selezionato e si spegne quando il programma & terminato. Ogni pulsante dispone di una diversa
combinazione pre-selezionata di velocita e durata di miscelazione.

Se si rileva un cambiamento nel suono della macchina o se un oggetto duro o estraneo viene a contatto con le lame, non
servire la bevanda. Ispezionare il montaggio della lama alla ricerca di eventuali parti allentate, piegate o mancanti. Se si
rilevano parti allentate, mancanti o piegate, sostituirle con un gruppo lama nuova.

Premendo il pulsante ON / OFF, la macchina si arresta il ciclo di miscelazione.

Al completamento del ciclo, il frullatore si arresta. Attendere sino all'arresto completo della lama prima di rimuovere |l
coperchio e/o il recipiente dalla base del motore.

Togliere il recipiente, versare, guarnire e servire la bevanda.

Pannello di controllo BLO08/BL020B/BL021

Interruttore ON/OFF

Sollevato: ON (acceso); abbassato: OFF (spento).
Interruttore a impulsi HIGH/LOW

il tempo necessario, consente di rinfrescare rapidamente il

prodotto nel recipiente.

Selettore VELOCITA' VARIABILE , y . 7
Consente la selezione di velocita di motore variabili costantemente i
e comprese tra 16000rpm e 29000rpm. }f

L'interruttore PULSE (a impulsi) sostituisce il selettore della Variable Speed Dial High/Low Pulse

ON/OFF Switch
velocita variabile.

Istruzioni all’'uso BL0O08/BL020B/BL021

Frullato di frutta ghiacciato

1. Ingredienti: ghiaccio, frutta, acqua, tutti necessari.

2. \Versare gli ingredienti nel recipiente e chiudere il coperchio. Per ottenere una bevanda piu densa, collegare la levetta
di miscelazione.

3. Impostare il tasto di regolazione della velocita su un valore alto (oppure sul valore piu alto).

4. Azionare l'interruttore SET. Se l'acqua ¢ limitata, usare la levetta.

5. Dopo 3-5 secondi il rumore emesso dal frullatore diviene meno intenso e cio indica che gli ingredienti si sono ben
amalgamati. Arrestare immediatamente I'apparecchio per evitare che I'eccessiva lavorazione trasformi il ghiaccio in
acqua.

6. Mescolando frutta, acqua e ghiaccio insieme, i cubetti di ghiaccio vengono ricoperti di succo di frutta, ottenendo cosi
uno squisito frullato di frutta. Mescolando solo ghiaccio e acqua non si ottiene lo stesso effetto. Per questo &
necessario utilizzare tutti e tre gli ingredienti (ghiaccio, frutta e acqua).




Miscelazione di frutta e verdura

1. Versare la frutta o la verdura con poca acqua nel recipiente.

2. Impostare la velocita su un valore medio-alto.

3. Azionare l'interruttore SET. Dopo 4-6 secondi di lavorazione, si ottiene un preparato uniforme con gli ingredienti ben
amalgamati. Arrestare immediatamente I'apparecchio per evitare una lavorazione eccessiva.

Istruzioni all’'uso DMB/DMB20

1-Introdurre i prodotti alimentari da lavorare all'interno del bicchiere.

2-Agganciare il bicchiere.

3-Premere il pulsante per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura.

4-Durante l'uso, continuare ad aggiungere i prodotti alimentari.

5-Premere il pulsante per arrestare il funzionamento dell'apparecchiatura a fine lavoro.

Nota

In tutti gli apparecchi vi & un sensore termico incorporato che monitora il surriscaldamento del motore e lo spegne
automaticamente se questo & surriscaldato. L'utente deve in questo caso rimuovere il recipiente e lasciare I'apparecchio in
funzione fino al suo raffreddamento. Questa operazione richiede circa due minuti.

Avvertenza speciale:

controllare le proprie operazioni quando il motore € surriscaldato. Se la macchina resta in funzione tutto il giorno o il
materiale & troppo spesso, si surriscaldera facilmente.

Attenzione

Quando si aggiungono gli ingredienti, assicurarsi di utilizzare una quantita d'acqua sufficiente.

Non introdurre materiali metallici all'interno della bicchiere, quali coltelli, forchette, cucchiai, ecc.

Al fine di evitare pericoli, assicurarsi di spegnere I'apparecchio prima di estrarre il bicchiere per pulirlo.

Non usare questo dispositivo per sminuzzare o miscelare cibi solidi insolubili in acqua.

Assicurarsi che il contenitore sia ben collegato e fissato all'apparecchio prima di metterlo in funzione.

A causa della velocita del motore raggiunta durante il funzionamento, &€ necessario tenere fermo il coperchio superiore
con la mano.

Inserire nel bicchiere gli ingredienti idonei per evitare il trabocco durante la miscelazione.

Prima di riversare il cibo, togliere I'alimentazione e rimuovere il bicchiere quando il motore NON & in funzione.
Prestare attenzione a non toccare inavvertitamente l'interruttore prima o dopo la messa in funzione dell'unita.

Pulizia

In caso di manutenzione o pulizia, assicurarsi che la presa sia scollegato e l'interruttore si trovi in posizione "off".

Pulire il bicchiere accuratamente con una spugna o un panno e arieggiarlo.

Pulire la base e il cuscinetto del motore con un panno asciutto (non usare MAI acqua). Eseguire I'eventuale asciugatura
solo una volta conclusa la pulizia utilizzando una lozione neutra.

Smaltimento e riciclaggio

Questo prodotto € sviluppato e realizzato con materiale di alta qualita e componenti che possono essere riciclati e
rivtilizzati.

Il simbolo indica che, al termine del suo ciclo di vita, questo apparecchio elettrico o elettronico non deve

essere smaltito insieme ai normali rifiuti domestici. Si prega di riporre questi componenti nel deposito

comunale di raccolta prodotti riciclabili.
Al

Nell'Unione Europea sono in vigore sistemi di raccolta differenziata per i prodotti elettrici ed elettronici. Aiutateci a
difendere I'ambiente.




Safety measures

READ AND UNDERSTAND ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING.
SAVE THIS INSTRUCTION.

Please read and understand this entire manual before attempting to assemble, operate or install the product. This manual
contains important information about the assembly, operation and maintenance. General safety information is presented in
these first few pages. Please keep this manual for future reference and to educate new users of this product.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using an electrical appliance, basic safety precautions should always be followed, otherwise,
the potential risk of fire, electric shock and/or injury will be occurred.

When using electrical appliances, basic precautions should always be followed, including the following:

1. Read the instructions carefully.

2. To protect against risk of electrical shock, do not put the appliance in water or other liquid.

3. Adult supervision is quite necessary when the appliance is used by or near Children.

4. Unplug the power cord from the wall outlet when the appliance is not in use, before putting on or taking off parts, and
before cleaning other than washing the container.

5. Never touch moving parts.

6. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions or is dropped or
damaged in any manner. Call service at once for possible replacement, test and repair, electrical or mechanical
adjustment.

7. Do not use outdoors.

8. Do not let the power cord hang over the edge of a table or counter, or get in contact with hot surfaces.

9. Keep hands and utensils out of the container during operation to prevent the possibility of severe personal injury
and/or damage to the blender. A rubber scraper may be used, but only when the blender is not running

10. Please take off the cup after you make sure the blending blade is stopped entirely.

CAUTION

Blade is sharp. Handle carefully.

® Never try to remove blade while container is sitting on the motor base.

® Do not operate with loose, knicked or damaged blades.

® To reduce the risk of personal injury, never place blade assembly on motor base without blender container
properly attached.

® Always operate with the lid in place.

® Display window area will scratch when contacted with a scouring pad or sharp object. Use a soft cloth to wipe
the control panel area clean.




Technical information

BL00S8 BL020 BL020B BL021
Power (w) 1000 1500 1500 1500
Voltage 230V ~ 50/60Hz
Speed (rpm) 28000
Capacity (L) 2
Endurance of Container (°C) -40~180

Control Panel BL020

Power Switch
Press ON/OFF once to turn the machine on. Press ON/OFF again to turn the machine off.
CONTINUE button

Press just once to start the mixing cycle; press the button again to stop the machine.
PRE-SET Time buttons

These buttons, 8S, 12S, 30S, 60S are pre-programmed

blending cycles designed for the most commonly made

2
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drinks. Depending on the viscosity of the drink you are

creating, pressing one of the PRE-SET Time buttons will

°
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run the machine for a full cycle. The machine will stop by

/
)
\

itself when the cycle is complete. A cycle varies in length,

A)

see the Instruction on next page for a complete

L

description of the range of each PRE-SET button. Due to

the difference of recipes, your results may vary.
DISPLAY WINDOW
This area show time to left and continue blending till all the number disappear.
HIGH/LOW PULSE button
These are pulse button, when you press H Pulse button, the machine will run with the highest speed, and when you press
L Pulse button, the machine will run with 60% of the highest speed. Every press will keep 0.5 seconds running.
ICE IMPACT Button
It is a button which have pre-set a common program. Once press the button, blender will automatically run in a circle:
Ramp the blending speed to highest for 0.5 second, then stop for 1.5 seconds, then run again, ramp the blending speed to
highest speed for 0.5 second again, then stop for 1.5 seconds again. The machine will run this circle for 10 times, then
ramp to highest speed till the circle stop. The whole program last 30 seconds.
How to operate your blender using the PRE-SET Time buttons.
® 8S---(8 Seconds) Blends thin drinks with just juice and ice .
This program will quickly ramp to a high blending speed for 8 seconds.
® 12S---(12 Seconds) Blends light coffee drinks.
This button will ramp the blending speed to highest speed for 6 seconds, then ramp down to medium speed for 6
seconds.
® 30S---(30 Seconds) Creates a specialty drink with a thick viscosity.
This button runs at a highest speed for 15 seconds, then ramp down to medium speed for 15 seconds.
® 60S---(60 seconds) Blend a regular smoothie for an extended cycle.
This button runs for 30 seconds on a highest speed and then decrease in speed and runs on medium speed for
30 seconds.




Operation Instruction BL020

Place liquids and soft foods in the machines container first, solid items and ice last. Prepare food by cutting or breaking into
1-3in.(2.54-7.62 cm) pieces. Frozen fruit, especially, should be as small as practical. Thawed or partially thawed fruit is
recommended. We recommend Time button # 30S or # 60S for heavy-duty blending.

Set the container on the motor base by aligning it over the centering pad anchored to the base. (Motor must be completely
stopped before positioning container).

Containers are not to be used for hard, dry materials. Avoid running the blender with container empty.

Always use a lid when blending. If blending hot ingredients. The lid must be securely in place.

Select desired programmed setting by pressing any of the Pre-Set Time button. The machine will begin immediately to
cycle through the selected program, and turn off when the program is complete. Each button has a different pre-selected
combination of speed and length for blending.

NOTE: If you detect a change in the sound of the machine or if a hard or foreign object comes into contact with the blades,
do not serve the drink, Inspect your blade assembly for loose, knicked or missing parts. If parts are loose ,missing or
knicked replace with a new blade assembly.

Press ON/OFF button ,the machine will stop the blending cycle.

When the cycle is complete the blender stops, wait until blade comes to a complete stop before removing the lid and/or
container from the motor base.

Remove the container, pour, garnish and serve the drink.

Control Panel BLO08/BL020B/BL021

ON/OFF Switch

Up for ON; Down for OFF.

HIGH/LOW Pulse Switch

Up for High speed at 29000rpm; Down for Low speed at 16000rpm.

Pulse button can only used when the power switch is ON, The j‘
PULSE switch can be used to quickly refresh product in the container f
by depressing the switch and holding down as long as needed. ONIOFE Switch Y 2able Speed Dial i L

VARIABLE SPEED Dial
Allow user to select continuously variable motor speeds ranging from 16000rpm to 29000rpm.
PULSE switch is overrides the variable speed dial.

Operation Instruction BL0O08/BL020B/BL021

Fruit Ice

1. Material: Ice, Fruits, Water. They are all necessary.

Put the material into the container, cover the lid, when make thick drink, please plug the blending stick.
Set the variable button to a high speed(or the highest speed.)

Turn on SET Switch, if water is limited, please use the stick.

o b~ D

3-5 seconds later, when the blending sound suddenly diminish, which means the material has been enough mashed,

Stop the machine at once, to prevent the ice get into water with too much blending.

6. When mix the fruit, water and ice, the fruit juice will wrap the ice grain. It is the best Fruit Smoothie. Otherwise, only Ice
and water, they won't get the Smoothie effect. So Ice, Fruit, Water are all necessary.

Blending Fruit & Vegetable

1. Put fruit or vegetable and little water into the container.

2. Set medium speed or high speed.

3. Turn On SET switch, after 4-6 seconds blending, when the material roll smoothly , which means the material has been

enough mashed, Stop the machine at once, to prevent over blending.




Operation Instruction DMB/DMB20

1-Place products to be processed in the cup.

2-Lock in the cup.

3-Press the button to start the appliance.

4-During use, continue to add food products through the hole in the cover
5-Press the button (A) to stop the appliance when finished.

Remark

On all units the built-in thermal sensor keeps track of how hot the motor gets and will automatically shut down the motor if
the motor is overheating. User should remove the container and run the machine until cool. This takes about 2 minutes.
Special Note:

Please check your operation when the motor is overheated. If the machine run all the day or the material is too thick , it will
easy to get overheated.

Caution

Never place any metallic materials inside the cup, such as: knives, forks, spoons, etc.

Please make sure to power off first before taking out the cup for cleaning in order to prevent danger.

Never use this device for cutting something in pieces or blending any solid food insoluble in water.

Please make sure the container is safely connected and fixed with the machine first

During operation because of the high speed of motor, make sure to hold the top cover with your hand.

During operation, please put correct materials in the cup to prevent from overflow while blending.

When you would like to pour out the food, please turn off the power source firstly, and take off the cup when the motor is
NOT running.

Please pay attention all the time not to touch the Switch carelessly before or after the unit’s operation.

Cleaning

When maintaining or cleaning, please make sure the outlet is unplugged, and the switch is set to the “off” position.
Please clean the cup using a sponge or cloth carefully, and take it for airing.

Please clean the motor base and bearing by dry cloth (NEVER use water). In case you have to wipe please do it after
cleaning by using a neutral lotion.

INFORMATION ON DISPOSAL AND RECYCLING OF THIS PRODUCT

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes

throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled

waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To

return your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer where

the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling. |




Consignes de sécurité

LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS AVANT UTILISATION.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Ce manuel contient des informations importantes pour l'installation, I'exploitation. Les consignes de sécurité
générales sont présentées dans les premiéres pages du manuel. Conservez ce manuel pour référence future et pour
apprendre aux nouveaux utilisateurs sur le fonctionnement du produit.

MISES EN GARDE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez un appareil électrique, vous devez toujours suivre les précautions de sécurité
de base. Dans le cas contraire, vous vous exposez a des risques d'incendie, de choc électrique et/
ou des blessures.

Toujours prendre les précautions de base lors de I'utilisation d'appareils électriques, et notamment les suivantes :
1. Lire attentivement les présentes instructions.

2. Afin d'éviter tout risque de choc électrique, ne pas plonger I'appareil dans I'eau ou dans tout autre liquide.

3. La surveillance d'un adulte est nécessaire lors de I'utilisation de I'appareil par des enfants ou prés de ces derniers.
4. Débrancher le cable de la prise murale lorsque I'appareil n'est pas utilisé, avant d'installer ou d'extraire des
composants, et avant tout nettoyage et lavage du récipient.

5. Ne jamais toucher les composants en mouvement.

6. Ne jamais faire fonctionner un appareil dont le cable ou la prise d'alimentation sont endommagés, présentant des
dysfonctionnements ou des dommages ou ayant subi une chute. Contacter immédiatement le service d'assistance en
vue d'éventuelles interventions de remplacement, de test et de réparation ou de réglage électrique ou mécanique de
I'appareil.

7. Ne pas utiliser a I'extérieur.

8. Ne pas laisser le cable d'alimentation pendre par dessus le bord d'une table ou d'un comptoir ou entrer en contact
avec des surfaces chaudes.

9. Ne pas introduire les mains ou des ustensiles dans le récipient pendant que I'appareil fonctionne, afin d'éviter tout
risque de blessure grave et/ou de dommage du mixeur. Il est possible d'utiliser une spatule en caoutchouc, une fois que
I'appareil est arrété.

10. Retirer le verre aprés avoir vérifié que la lame de mixage est complétement arrétée.

ATTENTION
La lame est coupante. Manipuler avec précaution.
Ne jamais tenter de retirer la lame lorsque le bol est posé sur la base moteur.
Ne pas utiliser I'appareil si les lames sont mal fixées, cassées ou endommagées,
Afin de réduire les risques de blessure, ne jamais placer le groupe des lames sur la base moteur sans fixer
complétement le bol.
Utiliser I'appareil uniqguement lorsque le couvercle st en place.
Le contact avec des tampons a récurer ou des objets pointus est susceptible de rayer la fenétre d'affichage. Utiliser un
chiffon doux pour essuyer le tableau de commande.




Fiche technique

BL008 BL020 BL020B BL021
Puissance (w) 1000 1500 1500 1500
Alimentation élettrique 230V ~ 50/60Hz
Vitesse (rpm) 28000
Contenance (L) 2
Résistance a la chaleur du bol (°C) -40~180

Tableau de commande BL020

Interrupteur électrique
Appuyer une seule fois sur ON/OFF pour allumer la machine. Appuyer une deuxiéme fois sur ON/OFF pour éteindre la
machine.

Bouton CONTINUE

Appuyer une seule fois pour mettre en route le cycle de malaxage, appuyer sur le bouton pour arréter la machine.
Boutons de durée préprogrammée

Ces boutons, 8S, 12S, 60S et 90S, correspondent a des
cycles préprogrammés de mixage congus pour réaliser

les boissons les plus courantes. Selon la viscosité de la
boisson a créer, la pression de I'un des boutons de durée
préprogrammeée fera fonctionner la machine selon un
cycle complet. La machine s'arrétera automatiquement a
la fin du cycle. La durée d'un cycle varie ; consulter les
instructions fournie a la derniére page pour la description

compléte de la plage de réglage correspondant a chaque

bouton de pré-programmation. Les résultats obtenus varient selon les recettes.

FENETRE D'AFFICHAGE

Cette zone indique le temps restant et le mixage continue jusqu'a ce que tous les chiffres disparaissent.

Bouton a impulsion H-HAUTE (HIGH) / L- BASSE VITESSE (LOW)

Il s'agit de boutons a impulsion. En appuyant sur le bouton a impulsion H, I'appareil fonctionne a la vitesse maximum ; en
appuyant sur le bouton a impulsion L, I'appareil fonctionne a une vitesse équivalente a 60% de la vitesse maximum.
Chaque pression correspond a un fonctionnement pendant 0,5 secondes.

Bouton ICE IMPACT

Il s'agit d'un bouton correspondant a un programme préconfiguré. En appuyant une fois sur ce bouton, le mixeur
fonctionne automatiquement de maniére cyclique : Accélération de la vitesse de mixage au maximum pendant 0,5
seconde, puis arrét pendant 1,5 secondes, puis reprise du fonctionnement, nouvelle accélération au maximum pendant
0,5 seconde, puis nouvel arrét pendant 1,5 secondes. L'appareil exécutera ce cycle 10 fois, puis accélérera jusqu'a la
vitesse maximum jusqu'a la fin du cycle. La durée totale du programme est de 30 secondes.

Instructions d'utilisation du mixeur avec les boutons de durée préprogrammeée.

8S---(8 Secondes) Pour le mixage de boissons contenant uniquement du jus et de la glace

Ce programme accélérera rapidement jusqu'a une vitesse de mixage élevée pendant 8 secondes.

12S---(12 Secondes) Pour le mixage de boissons légéres a base de café. Ce bouton provoquera I'accélération de la
vitesse de mixage jusqu'au maximum pendant 6 sec. puis retournera a une vitesse moyenne pendant 6 sec.

30S---(30 Secondes) Pour la réalisation de boissons spéciales épaisses. Ce bouton fera fonctionner I'appareil a la vitesse
maximum pendant 15 sec. puis a une vitesse moyenne pendant 15 sec.

60S---(60 secondes) Pour le mixage d'un granité classique selon un cycle prolongé. Ce bouton fait fonctionner I'appareil
pendant 30 sec. a la vitesse maximum, puis le fait décélérer et fonctionner a vitesse moyenne pendant 30 sec.




Utilisation de I'appareil BL020

Introduire d'abord les liquides et les aliments mous dans le récipient de I'appareil, puis les aliments solides et la glace en
dernier lieu. Préparer les aliments en les coupants en morceaux de 1 a 3 pouces (2,54 a 7,62 cm). En particulier, les
morceaux de fruits surgelés doivent étre aussi petits que possible. Il est conseillé d'utiliser des fruits totalement ou
partiellement décongelés. Il est conseillé d'utiliser les boutons de durée préprogrammeée # 30S ou # 60S pour les mixages
les plus difficiles. Fixer le récipient sur la base moteur en I'alignant au-dessus du bloc de centrage fixé a la base. (Le
moteur doit étre complétement arrété avant d'installer le récipient). Le récipient n'est pas congu pour mixer des matériaux
durs et secs. Eviter d'utiliser le mixeur & vide. Toujours utiliser un couvercle lors du mixage. Pour le mixage d'ingrédients
chauds. S'assurer que le couvercle soit correctement positionné et fixé. Sélectionner les paramétres de programmation
souhaités en appuyant sur I'un des bouton de durée préprogrammeée. L'appareil commencera immédiatement a exécuter
un cycle complet selon le programme sélectionné et s'arrétera a la fin de celui-ci. Chaque bouton correspond a une
combinaison de vitesses préprogrammeée et a une durée de mixage différente.

REMARQUE : En cas de constatation d'un changement du bruit émis par I'appareil ou si un objet dur ou étranger entre en
contact avec les lames, ne pas servir la boisson. Inspecter le groupe des lames afin de controler la présence éventuelle de
composants desserrés, cassés ou manquants. En cas de composants desserrés, manquants ou cassés, remplacer le
groupe des lames. Appuyer sur le bouton ON/OFF pour interrompre le cycle de mixage.

A la fin du cycle, le mixeur s'arréte. Attendre que la lame soit complétement immobile avant de soulever le couvercle et/ou
d'extraire le récipient de la base moteur. Enlever le récipient, verser la boisson, ajouter la décoration et servir.

Tableau de commande BLO08/BL020B/BL021

Sélecteur ON/OFF

ON vers le haut ; OFF vers le bas.

Commutateur a impulsion HAUTE/BASSE VITESSE

Vers le haut pour une vitesse élevée de 29 000 t/min ; vers le bas pour une vitesse basse de 16 000 t/min.

Le bouton a impulsion peut étre utilisé uniquement lorsque que le sélecteur d'alimentation est sur ON. Le commutateur a
impulsion permet de rafraichir rapidement le produit contenu dans le bol en le relachant et en le maintenant enfoncé vers
le bas aussi longtemps que nécessaire.

Bouton de VITESSE VARIABLE

Il permet a l'utilisateur de sélectionner en permanence des vitesses variables du moteur comprises entre 16 000 t/min et
29 000 t/min.

Le commutateur a impulsion est prioritaire par rapport au bouton de vitesse variable.

Utilisation de I'appareil BLO08/BL020B/BL021

Granité aux fruits

1. Ingrédients : Glace, fruits, eau. lls sont tous indispensables.

2. Mettre les ingrédients dans le bol et fermer le couvercle ; lors de la préparation de boissons épaisses, connecter le
baton de mélange.

3. Régler le bouton variable sur une vitesse élevée (ou sur la vitesse maximum).

4. Allumer le sélecteur et, si la quantité d'eau est faible, utiliser le baton de mélange.

5. Aprés 3 a 5 secondes, lorsque le bruit généré par le mixage diminue, cela signifie que les ingrédients ont été
suffisamment mixés ; Arréter alors immédiatement I'appareil afin d'éviter que la glace ne se transforme en eau sous
I'effet d'un mixage excessif.

6. En mixant les fruits, I'eau et la glace, le jus de fruit enrobera les grains de glace. Les smoothies ainsi obtenus sont
excellents. En mixant uniguement de la glace et de I'eau, on n'obtient pas I'effet smoothie. Les fruits, la glace et I'eau
sont donc tous indispensables.

Mixer des fruits et légumes

1. Mettre les fruits ou les Iégumes dans le bol avec un peu d'eau.




2. Configurer une vitesse moyenne ou élevée.
3. Allumer le sélecteur, puis, aprés 4 a 6 secondes, lorsque le mélange des ingrédients devient facile, indiquant qu'ils ont
été suffisamment mixés, arréter immédiatement I'appareil pour éviter un mixage excessif.

Utilisation de I'appareil DMB/DMB20

1-Mettre les aliments a préparer dans le bol .

2-Accrocher le bol

3-Appuyer sur le bouton pour mettre I'appareil en marche.

4-Durant I'emploi, continuer a ajouter les aliments par le trou du couvercle.
5-Appuyer sur le bouton pour arréter I'appareil en fin de travail.

Remarque

Le capteur thermique présent sur toutes les unités permet de surveiller I'échauffement du moteur et I'arrétent
automatiquement en cas de surchauffe. Le cas échéant, I'utilisateur doit retirer le bol et faire fonctionner I'appareil jusqu'a
ce qu'il refroidisse. Cela prend environ 2 minutes.

Remarque spéciale

En cas de surchauffe du moteur, vérifier que I'utilisation de I'appareil est bien correcte. Une utilisation prolongée de
I'appareil ou I'emploi d'ingrédients trop épais favorisent la surchauffe.

Attention

Lors de l'introduction des ingrédients, s'assurer que la quantité d'eau est suffisante.

Ne jamais introduire dans le récipient des objets métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, des cuillers, etc.

Afin d'éviter tout danger, s'assurer que I'appareil soit éteint avant d'extraire le récipient.

Ne jamais utiliser cet appareil pour découper quelque chose en morceaux ou pour mixer des aliments solides dans I'eau.
S'assurer que le récipient soit correctement connecté et fixé a la machine avant d'utiliser I'appareil.

Afin d'éviter tout danger lié a la vitesse élevée du moteur lors du fonctionnement de I'appareil, s'assurer de bien tenir le
couvercle en place avec les mains.

Afin d'éviter tout débordement lors du mixage, introduire exclusivement des ingrédients appropriés dans le récipient.

Pour verser le mélange obtenu, éteindre I'appareil, s'assurer que le moteur NE fonctionne PLUS, puis extraire le récipient.
Toujours faire attention a ne pas toucher l'interrupteur accidentellement avant ou aprés avoir I'utilisation de l'appareil.

Nettoyage

Lors de I'entretien ou du nettoyage, s'assurer que la prise soit débranchée et que l'interrupteur soit placé sur la position
« off ».
Nettoyer délicatement le récipient a I'aide d'une éponge ou d'un chiffon humide et le faire sécher.

Nettoyer la base et le roulement du moteur a l'aide d'un chiffon sec (ne JAMAIS utiliser d'eau). S'il est nécessaire de

I'essuyer, le nettoyer au préalable avec une lotion neutre.

L'ELIMINATION ET LE RECYCLAGE DE CE PRODUIT

Le présent produit est congu et fabriqué avec des matériaux et des composants de trés grande qualité qui

peuvent étre recyclés et réutilisés.

Ce symbole indique que I'équipement électrique et électronique en fin de vie doit étre éliminé séparément

des déchets ménagers. Remettre le présent équipement au centre local de collecte et de recyclage le plus i b1 |
proche. L'Union européenne prévoit des systemes de collecte différenciés pour les produits électriques et électroniques.
Nous vous remercions de nous aider a protéger I'environnement qui nous entoure !




Sicherheitsinformationen

LESEN UND VERSTEHEN SIE ALLE ANWEISUNGEN VOR DER VERWENDUNG.
HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG AUF.
Das vorliegende Handbuch enthalt wichtige Informationen in Bezug auf Zusammenbau, Betrieb und Wartung. Auf den
ersten Seiten finden Sie die allgemeinen Sicherheitshinweise. Bitte bewahren Sie dieses Handbuch gut auf, damit Sie
auch in Zukunft darin nachschlagen kénnen und neue Benutzer des Produkts einweisen konnen.

WICHTIGE SCHUTZMASSNAHMEN
Bei der Verwendung von elektrischen Geraten sollten die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen stets
eingehalten werden. Andernfalls besteht Brand-, Stromschlag- und/oder Verletzungsgefahr.
Bei der Verwendung von elektrischen Geraten, sollten die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen immer befolgt werden,

einschlieflich:

1. Lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerksam.

2. Tauchen Sie das Leistungsteil nicht in Wasser oder andere Fliussigkeiten. Es besteht Stromschlaggefahr.

3. Sollte das Gerat von oder in der Nahe von Kindern verwendet werden, so darf dies nur unter der Aufsicht eines

Erwachsenen geschehen.

4. Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose, wenn das Gerat nicht verwendet wird, vor der Montage oder

Demontage von Teilen vor der Reinigung des Gerats bzw. dem Waschen des Gefalies.

5. Beruhren Sie nie in Bewegung befindliche Teile.

6. Verwenden Sie das Gerat niemals bei Beschadigungen von Kabel oder Stecker, nach einer Stérung des Gerats oder

wenn es fallen gelassen oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde. Kontaktieren Sie umgehend den Kundendienst

fur einen moglichen Austausch, zur Kontrolle, Reparatur oder elektrischen bzw. mechanischen Nachstellung.

7. Nicht im Freien verwenden.

8. Lassen Sie das Stromkabel nie Uber die Kante eines Tisches oder der Arbeitsflache hangen und vermeiden Sie, dass

es in Kontakt mit heilRen Oberflachen kommt.

9. Halten Sie wahrend des Betriebs Hande und Gerate von dem Gefal} fern, um das Risiko von Personenschaden

und/oder die Beschadigung des Mixers zu vermeiden. Die Verwendung eines Gummischabers ist zulassig, allerdings

nur, wenn der Mixer nicht in Betrieb ist.

10. Entfernen Sie das Gefal erst, wenn Sie sich vergewissert haben, dass die Messer des Mixers vollstandig zum

Stillstand gekommen sind.Das Messer ist sehr scharf. Gehen Sie vorsichtig damit um.

® \/ersuchen Sie niemals das Messer zu entfernen, wahrend das Gefall auf dem Motorsockel aufgesetzt ist.

® \erwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Messer lose, verbogen oder beschadigt sind.

® Um die Gefahr von Personenschaden auf ein Minimum zu reduzieren, setzen Sie niemals die Messereinheit auf den
Motorsockel, wenn das Mixergefald nicht korrekt aufgesetzt ist.

® \erwenden Sie das Gerat nur mit aufgesetztem Deckel.

® Topfreiniger oder scharfe Gegenstande kdnnen das Display verkratzen. VVerwenden Sie ein weiches Tuch zum
Reinigen des Bedienfelds.

Technische Angaben

BL008 BL020 BL020B BL021
Leistung (w) 1000 1500 1500 1500
Spannung 230V ~ 50/60Hz
Drehgeschwindigkeit Werkzeug (rpm) 28000
Fassungsvermogen (L) 2
Temperaturbestandigkeit GefaR (°C) -40~180




Bedienfeld BL020

Netzschalter
Einmal ON/OFF driicken, um die Maschine einzuschalten. Erneut ON/OFF driicken, um die Maschine auszuschalten.
Taste CONTINUE

Einmal dricken, um den Mischzyklus zu starten; die Taste erneut driicken, um die Maschine anzuhalten.
Vorprogrammierte Zeittasten

Die Tasten 8S, 12S, 30S und 60S stellen
vorprogrammierte Mischzyklen dar, die fir die

gebrauchlichsten Drinks entworfen wurden. Driicken Sie
je nach Zahflussigkeit des Getranks, das Sie zubereiten
mdchten, eine der vorprogrammierten Zeittasten und
das Gerat wird einen kompletten Zyklus durchlaufen.
Nach Abarbeitung des Zyklus stoppt das Gerat
automatisch. Die Zyklen dauern unterschiedlich lang;

eine vollstandige Beschreibung der Bereiche jeder
einzelnen PRE-SET-Taste finden Sie auf der nachsten Seite. Auf Grund der unterschiedlichen Rezepte, kdnnen die
Ergebnisse variieren.
ANZEIGEFELD
In diesem Bereich wird die verbleibende Zeit angezeigt; der Mischvorgang wird fortgesetzt bis alle Zahlen verschwunden
sind.
TASTEN H-PULSE (HIGH) / L-PULSE (LOW)
Hierbei handelt es sich um Impulsschalter; durch Driicken des Impulsschalters H, arbeitet das Gerat mit der maximalen
Geschwindigkeit, durch Driicken der Taste L hingegen arbeitet das Gerat mit 60% der Hochstgeschwindigkeit. Bei jedem
Driicken lauft das Gerat fur 0,5 Sekunden.
TASTE ICE IMPACT
Diese Taste aktiviert ein voreingestelltes, haufig verwendetes Programm. Durch einmaliges Driicken der Taste, beginnt der
Mixer automatisch folgenden Zyklus: ansteigende Geschwindigkeit, bis die Hochstgeschwindigkeit erreicht und fiir 0,5
Sekunden beibehalten wird, dann folgt eine 1,5 Sekunden lange Pause, dann erneut ein Geschwindigkeitsanstieg, bis die
Hochstgeschwindigkeit erreicht und fir 0,5 Sekunden beibehalten wird und dann wieder eine 15 Sekunden lange Pause.
Das Gerat durchlauft diesen Zyklus 10 Mal, dann folgt ein Geschwindigkeitsanstieg bis zur Hochstgeschwindigkeit und der
Zyklus stoppt. Das gesamte Programm dauert 30 Sekunden.
Verwendung des Mixgerats mit den vorprogrammierten Zeittasten.
® 8S---(8 Sekunden) Zum Mischen dinner Getranke mit Saft und Eis. Dieses Programm sieht einen raschen Anstieg bis
zu einer hohen Mischgeschwindigkeit vor, die fir 8 Sekunden beibehalten wird.
® 12S---(12 Sekunden) Zum Mischen leichter Kaffeegetranke.
Dieses Programm sieht einen Anstieg bis zur Hochstgeschwindigkeit vor, die fir 6 Sekunden beibehalten wird, dann
eine Verlangsamung auf eine mittlere Geschwindigkeit, die fiir weitere 6 Sekunden beibehalten wird.
® 30S---(30 Sekunden) Zur Kreation spezieller Drinks mit einer hohen Zahflissigkeit.
Dieses Programm lauft 15 Sekunden lang auf Hochstgeschwindigkeit und sieht dann eine Verlangsamung auf eine
mittlere Geschwindigkeit vor, die fur weitere 15 Sekunden beibehalten wird.
® 60S---(60 Sekunden) Zum Mischen normaler Smoothies mit einem verlangerten Zyklus.
Dieses Programm lauft 30 Sekunden lang auf Hochstgeschwindigkeit und sieht dann eine Verlangsamung auf eine
mittlere Geschwindigkeit vor, die fir weitere 30 Sekunden beibehalten wird.




Verwendung BL020

Fillen Sie zuerst flissige und weiche Zutaten in das Gefal}, und erst anschlieend feste Lebensmittel und Eis. Schneiden
oder brechen Sie die Lebensmittel in kleine Stiicke (etwa 2.54-7.62 cm). Besonders gefrorene Friichte sollten so klein wie
moglich sein. Es wird empfohlen, aufgetaute oder teilweise aufgetaute Friichte zu verwenden. Bei schweren
Beanspruchungen wird die Verwendung der Zeittasten # 30S oder # 60S empfohlen.

Setzen Sie das Gefal auf den Motorsockel auf und richten Sie es entsprechend der auf dem Sockel angebrachten
Zentriermarkierung aus. (Der Motor muss komplett stillstehen, bevor das Gefald aufgesetzt werden kann).

Die Gefalie dirfen nicht fur harte, trockene Materialien verwendet werden. Nehmen Sie den Mixer nie mit leerem Gefal} in
Betrieb. Setzen Sie fur den Mischvorgang immer den Deckel auf. Beim Mischen von heifden Zutaten, muss der Deckel
sicher verschlossen sein. Wahlen Sie das gewiinschte Programm durch Driicken einer der vorprogrammierten Zeittasten.
Das Gerat wird unmittelbar den gewahlten Zyklus starten und sich abschalten, wenn das Programm abgearbeitet ist. Jede
Taste verfugt Uber eine unterschiedliche, voreingestellte Kombination von Mischgeschwindigkeit und -dauer.

Anmerkung: Servieren Sie das Getrank nicht, wenn Sie eine Veranderung in den Gerauschen des Gerats feststellen
sollten, oder wenn die Messer in Kontakt mit einem harten Gegenstand oder Fremdk&rper kommen. Kontrollieren Sie die
Messereinheit auf lose, verbogene oder fehlende Teile. Sollten lose, fehlende oder verbogene Teile vorhanden sein, ist die
Messereinheit auszutauschen. Durch Driicken der ON/OFF-Taste unterbricht die Maschine den Mischvorgang.

Nach Beendigung des Zyklus stoppt das Gerat; warten Sie, bis die Messer vollstandig zum Stillstand gekommen sind,
bevor Sie den Deckel abnehmen und/oder das Gefall vom Motorsockel entfernen.

Nach Entfernen des Gefales, kann der Drink eingeschenkt, garniert und serviert werden

Bedienfeld BLO08/BL020B/BL021

ON/OFF Schalter

Nach oben = ON; nach unten = OFF.

HIGH/LOW IMPULSSCHALTER

Nach oben fir hohe Geschwindigkeit mit 29000 U/min; nach unten
fur niedrige Geschwindigkeit mit 16000 U/min. Der Impulsschalter i

kann nur verwendet werden, wenn sich der Netzschalter in der
Position ON befindet. Der Impulsschalter kann verwendet werden, ONIOFE Switeh, Y 12ble Speed Dial High/Low Pulse
um das Produkt im Gefal kurz aufzufrischen, indem der Schalter

nach unten gedrickt und flr die gewiinschte Zeit in dieser Position gehalten wird.

GESCHWINDIGKEITSREGLER

Zur kontinuierlichen Geschwindigkeitsregelung des Motors von 16000 U/min bis 29000 U/min.

Die Verwendung des Impulsschalters setzt den Geschwindigkeitsregler auRer Betrieb.

Verwendung BL008/BL020B/BL021

Fruchteis
Zutaten: Eis, Obst, Wasser. Alle Zutaten werden bendtigt.

2. Geben Sie die Zutaten in das Gefal, schlieen Sie den Deckel; wenn Sie ein dickflissiges Getrank zubereiten,
verwenden Sie bitte den Stabmixer-Aufsatz.

3. Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf eine hohe (oder die hochste) Geschwindigkeit ein.

4. Schalten Sie den SET-Schalter ein; wenn die Wassermenge gering ist, verwenden Sie bitte den Stabmixer-Aufsatz.

5. Halten Sie das Gerat umgehend an, wenn das Mixgerausch nach 3-5 Sekunden plétzlich abnimmt, was bedeutet, dass
die Zutaten ausreichend zerkleinert wurden. Dadurch wird verhindert, dass das Eis durch zu langes Vermischen zu
Wasser wird.

6. Beim Vermischen von Obst, Wasser und Eis, werden die Eiskristalle vom Fruchtsaft umhdillt. Das ergibt den besten
Frucht-Smoothie. Werden nur Eis und Wasser vermischt, kann der Smoothie-Effekt nicht erzielt werden. Das bedeutet,
dass Obst, Eis und Wasser notwendig sind.




Mixen von Obst & Gemiise
Geben Sie das Obst oder Gemuse und ein wenig Wasser in das Gefals.
2. Stellen Sie eine mittlere oder hohe Geschwindigkeit ein.
3. Betatigen Sie nach etwa 4-6 Sekunden den SET-Schalter, wenn die Zutaten gleichmafig bewegt werden, was
bedeutet, dass sie ausreichend zerkleinert wurden. Halten Sie das Gerat umgehend an, um zu verhindern, dass die
Zutaten Ubermafig vermischt werden.

Verwendung DMB/DMB20

1-Geben Sie die zu verarbeitenden Produkte ins Innere des Behalters.

2-Befestigen Sie den Behalter)

3-Dricken Sie den Taster zur Aktivierung des Geratebetriebs.

4-Wahrend des Betriebs fiillen Sie die Lebensmittel durch die Offnung im Deckel nach.
5-Driicken Sie den Taster zum Stoppen des Geratebetriebs am Arbeitsende.

Anmerkung

In allen Einheiten kontrolliert der eingebaute Warmefiihler, wie heit der Motor wird und schaltet diesen bei Uberhitzung
automatisch ab. In diesem Fall muss der Bediener das GefaR entfernen und die Maschine laufen lassen, bis sie abgekuhlt
ist. Das dauert ungefahr 2 Minuten.

Spezielle Bemerkung:

Sollte der Motor Uberhitzen, prifen Sie bitte Ihre Arbeitsweise. Wenn das Gerat den ganzen Tag in Betrieb ist oder die
verwendeten Zutaten zu dick sind, kann es leicht zu einer Uberhitzung kommen.

Achtung

Geben Sie niemals Metallgegenstande in das Gefal, wie z.B. Messer, Gabeln, Loffel, etc.

Stellen Sie zur Vermeidung von Gefahren sicher, dass das Gerat abgeschaltet ist, bevor Sie das Gefall entfernen.
Verwenden Sie das Gerat niemals, um Lebensmittel oder Gegenstande in Stlicke zu schneiden oder um feste,
wasserunlésliche Nahrungsmittel zu vermischen.

Vergewissern Sie sich bitte, dass das Gefal richtig aufgesetzt und fest mit dem Gerat verbunden ist, bevor Sie es in
Betrieb nehmen. Auf Grund der hohen Umdrehungszahl des Motors, ist wahrend des Betriebs sicherzustellen, dass der
obere Deckel mit der Hand festgehalten wird. Achten Sie darauf, dass Sie wahrend des Betriebs die Zutaten korrekt in das
GefaR einfiillen, um ein Ubergehen wahrend des Mischvorgangs zu vermeiden. Stellen Sie vor dem AusgieRen des
Mischgetranks sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist und nehmen Sie das Gefald nur ab, wenn der Motor NICHT mehr
lauft. Achten Sie bitte vor und wahrend des Geratebetriebs immer darauf, den Schalter nicht unbeabsichtigt zu betatigen.

Reinigung

Stellen Sie fir die Durchfihrung von Wartungs- oder Reinigungstatigkeiten sicher, dass der Netzstecker gezogen ist und
sich der Schalter in der Position OFF befindet. Reinigen Sie das Gefal vorsichtig mit einem Schwamm oder einem Tuch
und lassen Sie es an der Luft trocknen. Reinigen Sie bitte den Motorsockel und die Halterung mit einem trockenen Tuch
(NIEMALS Wasser verwenden). Sollte es notwendig sein, das Gerat abzuwischen, so tun Sie das nach dem Reinigen und
verwenden Sie eine neutrale Flussigkeit.

INFORMATION ZU ENTSORGUNG UND RECYCLING DIESES PRODUKTS

Dieses Zeichen gibt an, dass das Produkt im Bereich der Europaischen Union nicht im Hausmull entsorgt
werden darf. Recyclen Sie dieses Produkt verantwortungsvoll, um etwaige Schaden fir die Umwelt oder die
menschliche Gesundheit auf Grund unkontrollierter Millentsorgung zu vermeiden und die nachhaltige
Wiederverwertung der Materialien zu fordern. Fir die Riickgabe ihres gebrauchten Gerats wenden Sie sich
bitte an die Riickgabe- und Sammelstellen oder kontaktieren Sie den Handler, bei dem Sie das Produkt
erworben haben. Auf diese Weise wird es einer umweltfreundlichen Wiederverwertung zugefu.




Informacion de seguridad

LEAY COMPRENDA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES.

Por favor, lea y comprenda enteramente este manual antes de intentar montar, hacer funcionar o instalar el
producto. Este manual contiene informacion importante sobre el montaje, el funcionamiento y el mantenimiento de
esta batidora de pie. La informacion de seguridad de base se presenta en estas primeras paginas. Por favor,
conserve este manual para futuras consultas y para formar los nuevos usuarios del producto.

PRECAUCIONES IMPORTANTES
Al usar un aparato eléctrico, deben seguirse siempre las precauciones basicas de seguridad, de lo
contrario, podria producirse un riesgo potencial de incendio, choque eléctrico y / o lesiones.

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, deben seguirse las precauciones basicas de seguridad, incluyendo las siguientes:

1. Lea atentamente estas instrucciones.

2. Para protegerse contra el riesgo de choque eléctrico, no introduzca el aparato en agua u otro liquido.

3. Si el aparato es usado por o en proximidad de nifios, es necesaria la supervision cercana de un adulto.

4. Desenchufe el cable de alimentacién de la toma en la pared cuando no se utilice el aparato, al introducir o sacar las
piezas, y antes de limpiar o de lavar el vaso.

5. Nunca toque las partes en movimiento.

6. No ponga en funcionamiento el aparato con un cable o un enchufe dafiado, después de un mal funcionamiento o si
se ha caido o dafiado de alguna manera. Péngase en contacto de inmediato con el servicio de asistencia para una
eventual sustitucion, prueba, reparacion o regulacion eléctrica o mecanica.

7. No use al aire libre.

8. No deje que el cable cuelgue sobre el borde de la mesa o de la encimera, ni que toque superficies calientes.

9. Mantenga las manos y otros utensilios fuera del vaso durante el funcionamiento para evitar la posibilidad de lesiones
personales graves y/o dafios a la batidora. Es posible utilizar una espatula de goma, pero solo si la batidora no esta
funcionando.

10. Por favor, extraiga el vaso sélo tras haberse asegurado de que la cuchilla esté totalmente parada.

ADVERTENCIA

La cuchilla esta afilada. Maneje con cuidado.

® Nunca intente quitar la cuchilla mientras el vaso esta colocado en la base motor.

® No utilice con cuchuillas sueltas o dafadas.

® Para reducir el riesgo de lesiones personales, nunca coloque el grupo cuchilla en la base motor sin que el vaso de
la batidora esté adecuadamente enganchado.

® Utilice siempre con la tapa introducida.

® La zona de la ventana de visualizacion puede rayarse si entra en contacto con un estropajo o un objeto afilado.
Utilice un pafio suave para limpiar el area del panel de control.




Informacion técnica

BL008 BL020 BL020B BL021
Potencia (w) 1000 1500 1500 1500
Tension/Frecuencia 230V ~ 50/60Hz
Velocidad (rpm) 28000
Capacidad (L) 2
Resistencia del vaso (°C) -40~180

Panel de control BL020

Interruptor de alimentacion
Presione una sola vez ON/OFF para encender la maquina. Presione nuevamente ON/OFF para apagar la maquina.
Pulsador CONTINUE

Presione una sola vez para poner en marcha el ciclo
de mezcla, presione nuevamente el pulsador para

detener la maquina.

FAS'II

Botones de Tiempo Programado

Estos botones, 8S, 12S, 30S, 60S son ciclos s ;)ﬁ\\l
pre-programados de mezclado pensados para las QF,F/J

. . . . . - P =
beb!das mas co,munelzs. Segun la viscosidad de la / —\,: ( &\ ./1—25-\ 1/3@
bebida que esté realizando, pulsando uno de estos @ W W v

botones el aparato realizara un ciclo entero. El aparato
se detendra solo al completar el ciclo. Los ciclos varian en su duracién, vea la siguiente pagina de estas instrucciones
para una descripcion completa del rango de cada botén de tiempo programado. Los resultados pueden variar debido a las
diferencias entre recetas.
VENTANA DE VISUALIZACION
En esta ventana se visualiza el tiempo de mezclado que queda hasta que el numero desaparezca.
Botén Pulse H- ALTO (HIGH)/ L-BAJO (LOW)
Estos son los botones para activar la funcion Pulse: pulsando el botén H pulse el aparato funcionara a la velocidad
maxima y pulsando el boton L pulse el aparato funcionara al 60% de la velocidad maxima. Cada vez que se pulsen
funcionaran durante 5 segundos.
Boton ICE IMPACT
Es un botodn que activa un programa comun preconfigurado. Al pulsarlo, la batidora realiza automaticamente un ciclo:
Sube la velocidad de mezclado al maximo durante 0,5 segundos, entonces se detiene por 1,5 segundos, se activa
nuevamente, sube la velocidad de mezclado al maximo durante otros 0,5 segundos y se detiene otra vez por 1,5
segundos. El aparato realizara este ciclo 10 veces, entonces subira la velocidad al maximo hasta que el ciclo termine. El
programa entero dura 30 segundos.
Como utilizar su batidora con los botones de Tiempo programado.
® 8S---(8 Segundos) Mezcla bebidas finas con solo jugo y hielo.
Este programa sube rapidamente la velocidad de mezclado al maximo por 8 segundos.
® 12S---(12 Segundos) Mezcla bebidas ligeras de café.
Este botdn sube la velocidad de mezclado al maximo por 6 segundos, entonces baja a una velocdiad media durante
otros 6 segundos.
® 30S---(30 Segundos) Crea bebidas especiales con viscosidad espesa.
Este botdn sube la velocidad al maximo por 15 segundos, entonces baja a la velocidad media durante otros 15 seg.
® 60S---(60 Segundos) Mezcla un batido con un ciclo prolongado.
Este boton activa el funcionamiento a la velocidad maxima durante 30 segundos y entonces baja la velocidad y sigue
mezclando durante 30 segundos a la velocidad media.




Instrucciones de uso BL020

Introduzca en el vaso primero los liquidos y los alimentos blandos y por ultimo los productos sdlidos y el hielo. Prepare los
alimentos cortandolos o en trocitos de 2-7 cm. La fruta congelada, sobre todo, deberia ser lo mas pequefa posible. La
fruta descongelada o parcialmente descongelada no es recomendable. Le recomendamos los programas # 30S o # 60S
para mezclados mas pesados.

Coloque el vaso en la base del motor, alineandola con la almohadilla de centrado anclada en la base. (EI motor debe estar
totalmente parado antes de colocar el vaso).

Los vasos no deben utilizarse con productos duros y secos. Evite accionar la batidora con el vaso vacio.

Introduzca siempre la tapa para mezclar. Si se mezclan ingredientes calientes la tapa debe estar bien colocada en su sitio.
Seleccione el programa deseado pulsando uno de los botones de Tiempo Programado. El aparato empezara de inmediato
el ciclo correspondiente al programa seleccionado y se apagara al terminar el programa. Cada botén tiene una
combinacion diferente preconfigurada de velocidad y duracion de mezclado.

NOTA: Si nota un cambio en el ruido del aparato o si un objeto duro o extrafio entra en contacto con las cuchillas, no sirva
la bebida. Inspeccione el grupo cuchillas para asegurarse de que no haya piezas sueltas, dafiadas o faltantes. Si hay
piezas sueltas, dafiadas o faltantes sustituya con un nuevo grupo cuchillas.

Pulsando el botén ON/OFF, el aparato dentendra el ciclo de mezclado.

Al completar el ciclo la batidora se detiene, espere hasta que las cuchillas se detengan del todo antes de quitar la tapa y/o
desenganchar el vaso de la base.

Desenganche el vaso de la base, vierta, decore y sirva la bebida.

Panel de control BLO0O8/BL020B/BL021

Interruptor ON/OFF
Arriba para ON; abajo para OFF.
Interruptor Pulse ALTO/BAJO

Arriba para la velocidad elevada de 29000rpm; Abajo para la velocidad : . : i
reducida de 16000rpm. f‘

El interruptor Pulse puede ser utilizado sélo si el interruptor general f

esta encendido. Es posible utilizarlo para recargar rapidamente el ONIOFF Switch  *2acie Speed Dlal PR R

producto en el vaso presionando el interruptor y manteniéndolo

pulsado el tiempo que sea necesario.

Selector de VELOCIDAD VARIABLE

Permite al usuario seleccionar continuamente las velocidades variables del motor en un rango de 16000rpm a 29000rpm.
El interruptor de la funcion Pulse sustituye el interruptor de velocidad variable.

Instrucciones de uso BL008/BL020B/BL021

Batido de fruta y hielo

1. Ingredientes: Hielo, Fruta, Agua. Todos son necesarios.

Coloque los ingredientes en el vaso, introduzca la tapa y para hacer una bebida espesa conecte la varilla mezcladora.
Coloque el selector en una velocidad alta (o en la mas alta).

Encienda el interruptor general, si el agua es limitada use la varilla.

a kD

3-5 segundos mas tarde, cuando el sonido de la mezcla disminuya de repente, lo cual significa que los ingredientes
han sido triturados suficientemente, pare el aparato para evitar que el hielo penetre en el agua mezclandose
demasiado.

6. Almezclar fruta, agua y hielo, el jugo de la fruta envuelve los granos de hielo. Este es el mejor smoothie de fruta. De lo
contrario, solo con hielo y agua no se obtendria el efecto Smoothie. Por tanto, hielo, fruta y agua son todos
necesarios.




Batir Fruta y Verdura

1. Introduzca la fruta o la verdura y un poco de agua en el vaso.

2. Configure una velocidad media o alta.

3. Encienda el interruptor general y tras 4-6 segundos de mezclado, cuando los ingredientes empiecen a girar
suavemente, lo cual significa que han sido triturados suficientemente, pare el aparato para evitar que se trituren
demasiado.

Instrucciones de uso DMB/DMB20

1-Introduzca en el vaso los productos alimentarios a elaborar.

2-Enganche el vaso .

3-Presionar el pulsador para activar el funcionamiento de la maquina.

4-Durante el uso, contintie afiadiendo productos alimentarios a través del orificio de la tapa.
5-Pulsar el botén para detener el funcionamiento del aparato una vez finalizado el trabajo.

Nota

En todas las unidades el sensor térmico interno mantiene un registro del grado de calentamiento del motor y apaga
automaticamente el motor si éste se sobrecalienta. El usuario deberia quitar el vaso y dejar funcionar el aparato hasta que
se enfrie. El aparato tardara unos 2 minutos.

Nota especial:

Por favor, controle sus operaciones en caso de sobrecalentamiento del motor. Si el aparato funciona de forma continua
durante todo el dia o si los ingredientes son demasiado espesos, es facil que el motor se caliente.

Attencion

Al introducir los ingredientes, eche también una cantidad de agua adecuada.

Nunca introduzca objetos metalicos en el vaso, como cuchillos, tenedores, cucharas, etc.

Por favor, asegurese de que la batidora esté apagada antes de extraer el vaso para limpiarlo, para evitar riesgos.

Nunca utilice este aparato para cortar algo en trozos 0 mezclar alimentos sdlidos insolubles en agua.

Por favor, asegurese de que el vaso esté bien conectado y fijado a la maquina antes del uso.

Durante el funcionamiento, debido a la elevada velocidad del motor, sujete la cubierta superior con su mano.

Durante el funcionamiento, introduzca en el vaso la cantidad correcta de ingrdientes para evitar que desborden durante la
mezcla. Cuando decida verter la bebida, apague primero la fuente de alimentacion y entonces extraiga el vaso cuando el
motor NO esté en marcha. Por favor, preste atencion durante todo el tiempo a no tocar sin querer el interruptor antes o
después del funcionamiento de la unidad.

Pulizia

Al realizar el mantenimiento o la limpieza, asegurese de que el enchufe esté desconectado y el interruptor en posicién
"off".

Por favor, limpie con cuidado el vaso con una esponja o parfio y séquelo.

Limpie la base del motor y el cojinete con un pafio seco (NUNCA use agua). En caso necesite limpiar con un trapo,
hagalo tras haber utilizado una locién neutra.

ELIMINACION Y EL RECICLAJE DE ESTE PRODUCTO

Esta marca indica que este producto no debe eliminarse junto con otros residuos domésticos
en la UE. Para evitar los posibles dafios al medio ambiente o a la salud humana provocados
por la eliminacion incontrolada de residuos, reciclelo correctamente para promover la
reutilizacion sostenible de recursos materiales. Para devolver su dispositivo usado, utilice
sistemas de devolucion y recogida o péngase en contacto con el distribuidor donde adquirio el
producto. El podra ocuparse del reciclaje ecoldgico y seguro del producto.




INFORMACOES DE SEGURANCA

LER E COMPREENDER TODAS AS INSTRUGOES ANTES DO USO.
GUARDAR AS INSTRUGOES

Por favor, ler e compreender por inteiro este manual antes de tentar montar, usar ou instalar o produto.

Este manual contém informagbes importantes sobre a montagem, funcionamento e manutengéo. As informacgdes
gerais de seguranca sdo apresentadas nestas primeiras paginas. E favor guardar este manual para futuras
consultas e para informar os novos utilizadores deste produto

PRECAUCOES IMPORTANTES
Ao usar um aparelho elétrico é sempre necessario respeitar as precaug¢des basicas de seguranga,
caso contrario podera ocorrer risco potencial de incéndio, choque e/ou lesdes.

Ao utilizar aparelhos elétricos, € necessario tomar as precaugdes basicas, incluindo:

1. Ler as instrugdes com atencéo.

2. Para evitar riscos de choques elétricos, ndo mergulhar o aparelho na agua ou em outros liquidos.

3. A supervisdo do adulto é necessaria se este aparelho for utilizado por criangas ou em préximo a elas.

4. Desconectar o cabo elétrico da tomada da parede quando o aparelho nao estiver em uso, antes de colocar ou retirar
suas partes e antes de limpar ou lavar o copo.

5. Nunca toque as partes em movimento.

6. Nao utilizar o aparelho com danos no cabo ou na tomada, depois de um mal funcionamento ou apés quedas ou
danos em geral. Contactar imediatamente a assisténcia técnica para efetuar substituicdes, testes e consertos e ajustes
mecanicos e elétricos.

7. Nao usar ao ar livre.

8. Nao deixar o cabo elétrico no canto da mesa ou de uma bancada ou em contacto com superficies quentes.

9. Manter as méos e o0s utensilios fora do copo durante a operacao para evitar riscos de graves lesées pessoais € ou
danos ao misturador. Utilizar um raspador de borracha quando necessario e somente se o misturador estiver
desligado.

10. Retirar o copo depois que a lamina do misturador parar completamente.

CUIDADO

Alamina é afiada. Manusear com cuidado.

® Nunca tente remover as laminas se o recipiente estiver alojado na base do motor.

® Nao ligar o aparelho com laminas soltas, cortadas ou danificadas.

® Para reduzir o risco de danos pessoais, nunca coloque a unidade das laminas na base do motor sem o jarro
da liquidificadora adequadamente encaixada.

® Operar sempre com a tampa inserida.

® Aarea do ecra podera ser riscada se estiver em contacto com um objeto afiado ou esponjas abrasivas. Utilizar
um pano macio para limpar a area do painel de controlo.




Caracteristicas tecnicas

BL008 BL020 BL020B BL021
Potencia (w) 1000 1500 1500 1500
Tensao 230V ~ 50/60Hz
Velocidade (rpm) 28000
Capacidade (L) 2
Resistencia do copo (°C) -40~180

Painel de controlo BL020

Interruptor de linha
Pressionar uma s6 vez ON/OFF para ligar a maquina. Pressionar novamente ON/OFF para desligar a maquina.
Botao CONTINUE [CONTINUAR]

Pressionar uma so vez para inicializar o ciclo de mistura, voltar a pressionar o botdo para parar a maquina.
Botdes de PRE-CONFIGURACAO do tempo

Os botdes 8S, 12S, 30S e 60S sao ciclos de mistura
pré-programados destinados a preparar as bebidas
mais comuns. Dependendo da viscosidade da bebida

a preparar, pressionar os botdes de
PRE-CONFIGURACAO de tempo (PRE-SET Time) e
o aparelho funciona por um ciclo completo. O

aparelho para automaticamente no término do ciclo.
O ciclo varia em tempo; consultar a pagina seguinte
do Manual de instru¢des para a descricao completa

do limiar de cada botao de pré-configuracdo. Devido a
diferenca das receitas, os resultados mudam.
JANELA DE VISUALIZAGAO
Esta area mostra o tempo restante da preparagao até que o niumero desapareca.
Interruptor de impulso H- ALTO (HIGH) / L-BAIXO (LOW)
Estes botdes sdo utilizados para os impulsos e quando for pressionado o botdo Impulso H, a liquidificadora funciona na
velocidade maxima e ao pressionar o botao Impulso L, o aparelho funciona em 60% da capacidade da velocidade
maxima. Cada pressao mantém 0.5 segundos de funcionamento
Botao ICE IMPACT
E um bot&o que possui um programa comum predefinido. Quando este bot&o for pressionado, a liquidificadora funciona
automaticamente em um circulo: Colocar a liquidificadora na velocidade maxima por 0.5 segundo e parar por 1.5 segundo
e repetir a operagao, ou seja, ligar novamente e colocar na velocidade maxima 0.5 segundo e parar por 1.5 segundo. O
aparelho funciona neste circulo por 10 vezes e, a seguir, colocar na velocidade maxima até que o ciclo pare. O programa
completo dura 30 segundos.
Como utilizar a liquidificadora mediante os botdes PRE-SET Time.
® 8S---(8 segundos) Prepara bebidas finas apenas com suco e gelo.
Este programa acelera rapidamente para a velocidade maxima por 8 segundos.
® 12S---(12 segundos) prepara bebidas leves a base de café.
Este botdo aumenta a velocidade de mistura até alcancar a velocidade maxima por 6 segundos e, a seguir, diminui
para a velocidade média por 6 segundos.
® 30S---(30 segundos) Cria uma bebida especial com alta viscosidade. Este botdo aumenta para a velocidade maxima
por 15 segundos e, a seguir, diminui para a velocidade média por 15 seg.
® 60S---(60 segundos) Prepara um batido normal por um ciclo prolongado.
Este bot&o inicialmente aumenta a velocidade até o valor maximo, diminuindo, a seguir, a velocidade para um valor
médio por 30 segundos.




UTILIZACAO DO APARELHO BL020

Colocar liquidos e alimentos macios no jarro primeiro e os alimentos sélidos e gelo por tltimo. Preparar o alimento
cortando-o ou rompendo em pedacgos de 1-3 pol. (2.54-7.62 cm). Especialmente, a fruta deve ser congelada em pedagos
pequenos por praticidade. E aconselhavel deixar a fruta descongelar total ou parcialmente. Aconselhamos o bot&o da
temporizagdo em # 30S ou # 60S para misturas mais espessas.

Colocar o jarro na base do motor alinhando-o no centro da base. (o motor deve estar totalmente parado antes de inserir o
jarro).Os jarros nao devem ser utilizados para ingredientes duros ou secos. Evitar ligar a liquidificadora com o jarro vazio.
Usar sempre a tampa durante o funcionamento do aparelho. Se o preparado for feito com ingredientes quentes A tampa
deve estar firmemente posicionada.Selecionar o programa desejado pressionando um dos botbes de
PRE-CONFIGURACAO do tempo. A liquidificadora inicia imediatamente o ciclo através do programa selecionado e
desliga-se quando o programa terminar. Cada botdo tem um tempo diferente predefinido de associagéo de velocidade e
tempo de duragéo para o funcionamento.

NOTA: Se for identificada uma variagdo no som do aparelho ou se um objeto duro ou estranho entrar em contacto com as
laminas, n&o servir o preparado e inspecionar as laminas para controlar se ha partes ausentes, soltas ou quebradas. Se
houver partes ausentes, soltas ou quebradas, substitui-las por um novo conjunto de laminas.

Pressionar o botdo ON/OFF e o aparelho para o ciclo de mistura.

Quando o ciclo de mistura parar completamente, aguardar até que a unidade das laminas parem completamente antes de
remover a tampa e ou o jarro da base do motor.

Remover o jarro, guarnecer e servir.

Painel de controlo BLO08/BL020B/BL021

Interruptor ON/OFF

Para ligar, para cima e para desligar, para baixo.
Interruptor de impulso ALTO/BAIXO

Para cima para alta velocidade de 29000 giros por minuto e para baixo . x ' 1

para velocidade baixa de 16000 giros por minuto. f

O botéo de impulso pode ser utilizado quando o interruptor de poténcia f
estiver ligado. O botao de impulsos pode ser utilizado rapidamente para  oN/OFF Switch
misturar ingredientes no jarro pressionando-o e mantendo-o

Variable Speed Dial High/Low Pulse

pressionado o quanto for necessario.

Disco variavel de velocidade

Permite que o usuario selecione continuamente a velocidade do motor (variavel) de 16000 a 29000 giros por minuto.
O botéo de impulso funciona mediante o disco de velocidade variavel.

UTILIZACAO DO APARELHO BL008/BL020B/BL021

Bebida com frutas e gelo

1. Material: Gelo, frutas, agua Sao todos necessarios.

2. Colocar os ingredientes no jarro, tampar e quando o preparado tornar-se espesso, utilizar a espatula da
liquidificadora.

3. Colocar o botao na velocidade maxima.

4. Ligar o botao de ajuste e se a agua for pouca, utilizar a espatula.

5. Apds 3 ou 5 segundos, quando o0 som da mistura diminuir, significa que os ingredientes foram misturados
suficientemente. Desligar o aparelho imediatamente para evitar que o gelo seja muito misturado.

6. Ao adicionar a fruta, agua e gelo, o suco de fruta ira misturar-se com o gelo novamente. E a melhor vitamina! Caso
contrario, utilizar somente gelo e agua se nao quiser preparar uma vitamina. Portanto, é necessario utilizar gelo, fruta
e agua.




Misturar frutas & vegetais

1. Colocar frutas ou vegetais com um pouco de agua no copo.

2. Colocar na velocidade média ou alta.

3. Ligar o interruptor de ajuste e apds 4 ou 6 segundos de mistura, quando o preparado for facilmente batido, significa
que a mistura foi amassada suficientemente. Desligar a liquidificadora imediatamente para evitar que misture demais.

UTILIZACAO DO APARELHO DMB/DMB20

1-Introduza os alimentos dentro do copo.

2-Engate o0 copo .

3-Prema o botéao para pér a maquina a funcionar.

4-Durante o uso, continue a acrescentar os alimentos através da abertura da tampa.
5-Prema o botéo para parar maquina no fim da laboracgao.

Nota

Em todas as unidades, o sensor térmico incorporado regista a temperatura do motor e desliga automaticamente o motor
em caso de sobreaquecimento. O usuario deve remover o jarro e esperar que arrefeca. Isto demora 2 minutos,
aproximadamente.

Nota especial:

Controlar a operagao quando o motor estiver sobreaquecido. Se o aparelho estiver o dia todo ligado ou se os ingredientes
forem muito espessos, possibilita o sobreaquecimento do aparelho.

Attencao

Colocar a quantidade adequada de agua para os ingredientes desejados.

Nunca inserir materiais metalicos dentro do copo como, por exemplo, facas, garfos, colheres, etc.

Certificar-se de desligar o aparelho antes de retirar o copo para a limpeza para evitar perigos.

Nunca utilizar este dispositivo para cortar ingredientes em pedacos ou misturar alimentos solidos insoliveis em agua.
Certificar-se de que o copo esteja conectado de forma segura e bem fixado na maquina antes de iniciar a operagao.
Devido a alta velocidade do motor, segurar a tampa superior com as maos durante a operagao.

Durante a operacao, inserir corretamente os ingredientes no copo para evitar transbordamentos durante a mistura.
Se desejar servir o preparado, desligar o aparelho e retirar o copo quando o motor NAO estiver funcionando.

Nao tocar o interruptor inadvertidamente antes ou depois do funcionamento do aparelho.

Limpeza

Ao efetuar a manutengao ou a limpeza, certificar-se de que o aparelho esteja desligado e que o interruptor esteja
posicionado em "OFF" (desligado).

Limpar o copo com uma esponja ou pano cuidadosamente e deixar arejar.

Limpar a base do motor e suportes com pano seco (NUNCA use agua). Limpar o aparelho utilizando um produto neutro.

ELIMINACAO E RECICLAGEM DESTE PRODUTO

Essa marcacao indica que na UE o produto nao pode ser eliminado juntamente com outros residuos

domésticos. Para evitar possiveis riscos para 0 meio-ambiente ou a saude humana, devidos a uma

eliminacédo sem controlos dos residuos, reciclar o aparelho de forma responsavel para promover a

reutilizacao sustentavel dos materiais. Para a devolugéao dos aparelhos usados, favor utilizar o sistema ——
de recolha ou contactar o revendedor onde foi comprado o produto. Eles podem retirar o produto para a

uma reciclagem segura para o meio-ambiente.




HUHPOPMAILIUA 110 BE3OINACHOCTH

NEPEQ UCNOJIb3OBAHUEM BHUMATEJIbHO NPOYNTANTE BCE PYKOBOLACTBO.
COXPAHUTE HACTOSALLEE PYKOBOOCTBO.

MoxanyicTa, neped Tem, kak cobmpaTtb, CMOMb30BaTh UNN YCTaHaBNMBaTh Npubop, BHUMATENbLHO NpoynTainTe. [aHHoe
PYKOBOACTBO COAEPXKUT BaXKHYl0 MHpopMaLuio o cOOpKe, UCMOMb3OBaHWM U TEXHUYECKOMY OBCHYXXMBAHWUIO MUKCepa.
NHgpopmauuss o GesonacHOCTVM NpedacTaBneHa Ha nepBbix cTpaHuuax.  CoxpaHuTe [aHHOe pPYyKOBOACTBO [AJis
ncnonb3oBaHus B ByaylieM n obyyrTe HOBbIX NMoMnb3oBaTeneit aToro npubopa.

MEPbI BE3OIMNMACHOCTU

Mpwu ncnonb3oBaHuM 3nNeKTponpmbopoB, Heob6xoaMMo cobnogaTb OCHOBHbIE MepPbI
NpeaoCTOPOXHOCTU, B MPOTUBHOM Ccrlyyae BO3HMKaeT PUCK Noxapa, yaapa
3NEKTPUYECKUM TOKOM U/Mnu TpaBMm.

Mpy MCNonb3oBaHUMN 3MNEKTPUYECKMX NPUBOPOB, HeobXoaMMO cobmnoaaTh OCHOBHbIE Mepbl NPEOOCTOPOXHOCTU, B TOM
yucne cnegyollee:

1. BHUMaTenbHO npovnTanTe MHCTPYKL UK.

2. Ing 3aWmThl OT NOpaXeHWs ANEKTPUYECKMM TOKOM, HE NOXKMNTE MaLLUHY B BOAY WUIN OPYIUE XUOKOCTU.

3. Korga malunHy ncnonb3yoT AeTu UM OHa UCMONb3YeTCs BO3Me AeTeNn, Hy>KEH NOCTOSIHHbIN Haa30p.

4. Korga mawvHa He Mcnonb3yeTcs, Npexae Yem BCTaBMsATb UMM CHMMaTb ero 4acTu U nepes YNCTKOM (KpOMe MbITbS
KOHTElHepa), OTKINtounTe Kabernb NMTaHUs N3 PO3ETKMN.

5. Hukorga He npukacanTecb OBUXKYLLUXCHA YacTeN.

6. He ncnonb3ynte npmubop ¢ NoBpeXaeHHbIM MPOBOAOM UM BUITKON, MPY HanM4Ynumn HeMcnpaBHoOCTeN npubopa n ecnm
npmnbop ynan nnm 6uin NoBpexaeH NbdbivM 06pasoM. [ng BO3MOXHOW 3aMeHbI, MPOBEPKN, PEMOHTA, SNEKTPUYECKON
U MEXaHNYECKOW perynmnpoBKM Npubopa CBSXKUTECH C CEPBUCOM.

7. He ncnonb3oBaTb Ha OTKPLITOM BO34yXe.

8. He ponyckainTte, 4TobbI LUHYP CBMUCAI Yepes Kpar CTorna Unuv npunaeBka, kacancsa ropaymx NnoBepxXHOCTEN.

9. Bo Bpems akcnnyatauummn gepxuTe pyku 1 nocygy no ganbliue OoT KOHTenHepa, YTobbl npeaoTBpaTnTb BO3MOXHOCTb
TSOKENbIX TPaBM 1/vnu nospexgeHun bneHagepa Pe3nHoBbIM ckpeboK MOXHO MCMONb30oBaTh TOMbKO Toraa, Koraa
oneHpep He paboTaet

10. CHMMUTE MWCKY MocCre TOoro, Kak Bbl ybeamTech, YTo Ne3Bre CMeLBaHUa  MOMHOCTbIO OCTaHaBAVBUINC.

Buumanue

JlesBue ocTpoe. [lepknte 0CTOPOXHO.

® Hwukorga He NblTakTeCh CHATb NIe3BUE B TO BPEMSI Kak KOHTEMHEP pPacnofnoXeH Ha OCHOBaHUM ABuraTernsi.

® He ncnonb3ynTe NIoxXo NPUKPENNEHHbIE UM UM MOBPEXAEHHbIE Ne3BUS.

® YT06bl yMEHBLLUNTL PUCK TPABMbI, HUKOTAA He BCTaBMAWTE Ne3BUe Ha OCHOBaHWM ABuratens nepeg 1em
npaBunbHO He NPUCOeaUHMB KOHTeHep Ha brneHaep.

® Bcerga vcnonb3ynTe KpbILLKY.

® 30Ha naHenu MHOVKaUMn Npu KOHTaKTe C ryGKow Mnm ocTpbiM NpegMeToM Lapanaetcs. [Ang YncTkn naHenm
ynpaBneHns NCnomnb3ymnte MSArkyto TKaHb.




Texnunuyeckasa nHGopmanus

BL00S8 BL020 BL020B BL021
MowHocTb (W) 1000 1500 1500 1500
HanpsixeHune 230V ~ 50/60Hz
CkopocTb BpalieHuUs Hacagku (rpm) 28000
EmkocTb (L) 2
MN3HOCOCTOMKOCTL KOHTelHepa (°C) -40~180

ITyaeT ynpasjienusa BL020

BbiknoyaTenb NnuTaHus
Haxatb Bcero oguH pa3 Ha kHonky ON/OFF, ytobbl BkntouMTb MawunHy. CHoBa HaxaTb Ha kHomky ON/OFF, 4toGbl
BbIKITOUNTE MALUUHY..

KHonka CONTINUE (MPOOOITKNTD)

HaxaTb oauvH pa3 Ha KHOMKy Angd 3anycka Uukna nepemMelunBaHus, HaKaTb MOBTOPHO Ha KHOMKY, YTOObl OCTAHOBUTH
MalLlWHYy.

KHonku Bpemsa PRE-SET

KHonikn 8S, 128, 30S, 60S asnswTca npegBaputensHO EA u
3anporpaMmmMmmnpoBaHHbIMK LIMKINaMn CMeLLInBaHnA 1 :

npegHasHavyeHbl Ana npuroToBneHmna camMblxX 0ObIYHbIX /m\

| OFF

HanUTKOB. B 3aBMCMMOCTU OT BA3KOCTU HanunTKa, Ha>xaB
“\
OAHY U3 3apaHee 3anporpamMmmMmMpOBaHHbIX KHOMOK BPEMEHU / &\\ /125\ /30?\ /805 \
Bbl 3anycTuTe npmubop Ans nonHoro uukna. Mocne 8/ . S/ O, /
= \ ) -
3aBepLUeHUst UuKnia npubop oCTaHOBUTCS aBTOMATUYECKN.

Linkn pasnuyaercsa NpoaormKMTENbHOCTBIO, CM. UHCTPYKLMKW Ha CregyloLlen cTpaHuLue NonHoe onncaHve gnanasoHa

kaxgon kHonkn PRE-SET. U3-3a pasnunyHbIX peuenToB Balln pe3ynsratbl MOryT OTAMYaThCS.

OKHO HA 3KPAHE OUCIIEA

OTO OKHO MOKasblBaeT OCTaBLUEeeCs BPEMS 1 MPOAOIDKAET CMELLMBaHWE, NOKa BCE YMCMNa NCHE3HYT.

Knonka H-HIGH / L-LOW PULSE

OTO KHOMKa MMNynbca, Npy HaXkaTum KHomku nMmnynbca H, npubop byaet pabotate Ha MakcMMarbHON CKOPOCTU 1 MpU

HakaTum KHomnkm umnyneca L, mawmnHa 6yaet pabotatb 60% OT MakcMmanbHoW ckopocTu. C KaxabIM Haxkatmem npmubop

Oynet pabotatb 0.5 cekyHAbI.

KHnonka ICE IMPACT

OTO KHOMKa, KoTopasi UMeeT nNpeaBapuTenbHO YCTaHOBMAEHHY0 obLwyto nporpammy. Haxas aTy kHonky, 6bnengep éyaet

aBTOMaTM4YeCcKmn 3anyckatbcs no Lmkny: CKOpoCcTb CMeLLMBaHWS Bo3pacTaeT A0 MakcumansHoro sHavyeHns 3a 0.5 cekyHapl,

a 3aTem oCTaHoBrsieTcs B TedeHue 1.5 cekyHf, a 3atem 3anyckaeTcs CHOBa, TOrda CKOPOCTb CMELLMBaHUSA ONSATb

BO3pacTaeT A0 MakcumarbHOro 3HadyeHus 3a 0.5 cekyHabl U ONsiTb OCTaHOBNSETCs B TedeHue 1.5 cekyHa. [Npubop byaet

pabotatb B aTOM umkne 10 pas, 3aTem CKOpOCTb BO3pacTaeT 40 MaKCMMaribHOro 3Ha4YeHus, Noka LMKIT He OCTaHOBUTCS.

OnuHa Bcew nporpammbl - 30 cekyHa. Kak ynpasnate 6neHgepom kHonkamu Bpemern PRE-SET.

® 8S---(8 cekyHa) cMeLUMBaHMe TOHKMX HanUTKOB TOMbKO C COKOM U NbAOM. OTa nporpaMmma no3sBonuT BbICTPO OCTUYb
BbICOKYHO CKOPOCTb CMELUNBaHNS B TedeHue 8 CeKkyHA.

® 12S---(12 cekyHA) CMeLUMBaHME NErknx KOPenHbIX HanNMTKOB. 3Ta KHOMKa No3BONUT BbICTPO AOCTUYb MaKCUMarbHYO
CKOPOCTb CMELUMBaHMA B TedeHne 6 cekyHa, 3aTeM B TedeHue 6 cekyHA ynageT Ha cpedHero CKopoCTb.

® 30S---(30 cekyHA) co3paeT cneumarnbHble rycTble HanUTKK.  3Ta KHoMKa paboTaeT Ha BbICOKOW CKOPOCTU B TeveHune 15
CeKyHf, 3aTeM B TedeHue 15 cekyH nagaet K cpegHen CKopocTu.

® 60S---(60 cekyHn) cmelLnBaHWe 0BbIYHBIX CMY3W B TEYEHUE MPOJOIPKUTENBHOMO LMKna. 3Ta KHornka paboTtaert B

TeyeHve 30 cekyHA, Ha BbICOKOM CKOPOCTU, @ 3aTeM CKOPOCTb CHWMXaeTcs U npubop B TedeHue 30 cekyHa paboTaeT Ha
cpenHewn CKopoCTy.




HCI10/Ib3OBAHUE ITPUBOPA BL020

CnepBa HanemnTe XUAKOCTU N MSTKME NPOLYKTHI B KOHTENHEP Npubopa, a ToNbKo 3aTeM TBepAbIE NPOAYKTLI U Nea.
[oToBBTE €ay HapesaB NPOAYKTbl Ha Kycodkn 1-3 AlonmoB (2.54-7.62 cm). 3amopoxeHHble (PYKTbl AOMMKHbI OblTh Kak
fonblie menbye. PeKOMeHAYOTCA pa3MOpaKeHHbIE UMM YaCTUYHO pa3MopaXKeHHble OPYKThI. [Ans TsKenbIX CMeLIMBaHUN
Mbl pekomeHayeM kHonku #30S nnu #60S.

YCcTaHOBUTE KOHTENHEP HA OCHOBaHUW ABUraTerns, COBMECTMB €ro Ha LEHTPUPYIOLLUIA MIoLaake, KoTopas KpenuTes K
ocHoBaHuto. (Mepen No3MLMOHMPOBaHNEM KOHTENHEPA ABUraTenb OOMKEH ObITb MONTHOCTHI0 OCTAHOBIIEH).

KoHTenHepbl He JOMKHbI ObITb MCNOMNbL30BaHbLI AN TBEPAbIX UK Cyxux NpoaykToB. N3berante nonb3oBaHusa dneHaepom,
Korga KoHTeNHep nycT. Bcerga ncnonb3ynTe KpbiWKy Npy CMeLnBaHni. Ecrniv cMmeluBaeTe ropsyme UHrpeaneHThl.
Kpbilwka fomKHa ObITb HAAEXHO 3aKpensieHa.

BbiOepuTe Hy>xHYH NporpaMmy HacTPOMKM Haxkas Niobyto U3 3apaHee YCTaHOBIEHHbIX KHOMOK BpemeHu. [Mprbop
HEMELNEHHO NPUCTYMNUT K LIMKITY Yepes3 BblIOpaHHY NporpamMMy 1 BbIKITKOUYUTCS, Korga nporpaMmma OyaeT 3aBeplLueHa.
Kaxxgast KHonka MMeeT pasnuyHble NpeaBapuTenbHO BbIBpaHHOE codeTaHns CKOPOCTU U NMPOAOIPKUTENBHOCTD
CMeLUNBaHWS.

MPUMEYAHWE: Ecnin Bbl 06Hapy>xunun n3aMeHeHve B 3Byke npmubopa nnm ecriv XeCTKUIN Ui NOCTOPOHHWIA NpegMeT
BCTYNaeT B KOHTAKT C NIE3BUSIMU, HE NModaBanTe HaNUTOK, MPOBEPLTE NE3BUSI HA NPEAMET NSI0X0 NPUKPENNEHHBLIX NI
OTCYTCTBYIOLLMX YacTen. Ecnu yactu siBnsitoTcst cBOOGOAHBIMY UMM OTCYTCTBYIOLLMMU, 3aMEHUTE HA HOBYHO COOPKY NE3BUIA.
Haxas kHonky ON/OFF, npnGop OCTaHOBUT LIMKIT CMELUMBaHUS.

Korga uukn 3aBepLueH, brneHaep ocTaHaBNMBAETCS U Nepes CHATUEM KPbILLKU U/UN KOHTEHEpPa C OCHOBaHUSA ABUraTerns
NoAoOXAUTE, NOKa NIe3BUE MOSNTHOCTLI0 OCTAHOBUTCS.

CHMMUWTE KOHTENHEp, 3anewnTe, yKpacbkTe 1 NogansanTe HanuToK.

yasT ynpasiaenust BLO08/BL020B/BL021

ON/OFF nepekntoyaTenb

Beepx ansa ON; BHu3 gnst OFF.

KHonka HIGH/LOW PULSE

BBepx ans Beicokor ckopocTtu npy 2900006/MVH; BHU3 AN HU3KON

ckopocTtu npu 1600006/MuH. KHonka nmnyrnbca Ucnonb3yeTcs TObKO /

Korga BblKMoyaTtenb NuTanna sengaetcsa B nonoxeHun ON, P

nepekntoyarens PULSE MoXeT 6bITb ncnonb3oBaH ans 6biCTporo

nepemMeLLVBaHNs NPoAyKTa B KOHTEMHEPE HaXaB Ha BbIKMOYaTeNb U ONIORE Switcy  V2T12ble Speed Dial High/Low Pulse
yOEepKaB CTOMbKO, CKOSbKO HY>KHO.

MepekntovaTtens VARIABLE SPEED

Paspeluaet nonb3oarento BbibpaTb ckopocTb apuratens ot 1600006/muH go 2900006/MUH.

KHonka PULSE nepekpbiBaeT nepekntodatens VARIABLE SPEED.
HUCITIO0JIb3OBAHUE IMPUBO0PA BL008/BL020B/BL021

PpyKTOBLIV Nnepn

1. Cocrtag: Jleq, dpykTbl, Boga. OHM BCe HEOBXOAMMBI.

2. TMonoxute NpogyKTbl B KOHTENHEP, HAAEHbTE KPbILLKY, eCrn AenaeTe rycTon HanuToK, Nnoxanyncra, NoaKNIoYNTe LWTOK
bneHgepa.

3. YcrtaHoBWTE NEpeMEHHYI0 KHOMKY Ha BbICOKYHO CKOPOCTb (NN MakCMMaribHYy CKOPOCTb)

BkntounTte nepekntodatens SET, ecnu konnyecTBo BOAbI OrPaHNYEHO, NoXanyncTa, MCNorb3ynTe LUTOK.

5. 3-5 cekyHp cnycTs, Korga 3ByK CMeLuMBaHUS BAPYT YMEHbLUWUICH, 3TO 03HaYaeT, YTO NpoayKTbl 4OCTATOYHO
N3MerbYeHbl, OCTaHOBUTE NpUBOop cpady, YTobbl NPefoTBpaTUTL NPeBpaLleHre Nbaa B Body 13-3a CIULWLKOM AONToro
CMeLunBaHus.

6. Ecnu Bbl cmelumBaeTe pyKThl, BOAY M ned, pyKToBbIN COK ByAeT ¢ KycodkamMm Nbaa OTO NyYLLUA CMY3U - KOKTEWNIb




n3 cppykToB (aHrm. Smoothie). Ecnn 6yaeTe ncnonb3oBaTh TOMbKO Nef U BOAY, Bbl HE nornyyete cmy3u. Jlen, ppyKTbl 1
BOAa ABNSATCA HEOOXOANMBIMMN.

CmewmBaHue hpyKTOB U OBOLLEN

1. TonoxuTe B KOHTENHEP (PPYKTbl NN OBOLLM U HanNenTe HEMHOro BOAbl.

2. YcTaHOBUTE CPEeHIO UM BbICOKYH CKOPOCTb.

3. Bknounte nepekntovatens SET n nocne 4-6 cekyH cMeLLnBaHus, Korga NnpoayKTel ByayT rmagko BpawaTbesi, 3T
Oynert o3HavaTb, YTO NPOAYKTbl JOCTATOMHO U3MeENbYEHbIl, Tor4a cpady ocTaHoBuUTE Npubop, YTobbI NpegoTBpaTUTL MX
nepemMeLLMBaHue.

HUCI10/Ib3OBAHUE ITPUEOPA DMB/DMB20

1-MomecTnTb 06pabaTbiBaeMble NPOAYKTbI B CTaKaH.

2-3aKkpennTb CTakaH.

3-HaxaTtb kHoMKy Ans BKNoYeHust npubopa.

4-B npouecce paboTbl 406aBNATL NULLEBbIE MPOAYKTbI Yepes nogaroLee oTBepcTue.
5-HaxaTtb KHOMKy A5 BbIKMYeHns npubopa no 3aBepLUeHnn aKcnyaTaumm.

IIpumeyanue

Ha Bcex ycTponcTBax BCTPOEHHbI TEMNMOBbIE AaTYMKW, KOTOPbIE OTCMEXUBAIOT, FOPSYMN ABUraTenb 1 aBTOMaTUYECKN
BbIK/HOMAIOT ABUraTenb, eCnv OH neperpesaeTcs. [lonb3oBaTtenb AOMKEH yaanvTb KOHTENHEP 1 3anyCcTuUTb NpMbop noka
He OCTbIHET. OTO 3aHMMaET OKOMNO 2 MUHYT.

MpumeyaHue:

MoxanyncTa, npoBepbTe paboTy, korda asuratens neperpet. Ecnmn npubop paboTtaeT BeCb AeHb MW NPOAYKTHI CAWLIKOM
TONCTblE, ABUraTenb NEerko neperpeeTcs.

BHuUMaHuUue

[06aBnsAa NpoayKTbl HANenTe 4OCTaTOYHO BOAbl. B HYTpb MUCKM HUKOrAA He NOXUTE METANNNYECKUX MaTepraroBs: HOXOB,
BUWJIOK, FTOXKOK U T.4. [Mpexxae Yem BbIHMMaTb MUCKY Ofsi O4MCTKM, yoeanTech, YTo NuTaHue oTkntoveHo. Hukorga He
NCMonb3yiTe 3TO YCTPOWCTBO A PE3KU YEro-To Ha KYCKW UMy CMeLLMBaHUSl TBEPON, B BOAe HepacTBOPUMON, MULLIK.
Mpexae yem HayaTb paboTy, ybeanTech, YTO KOHTEHEP HAAEXHO MOAKIIIOYEH U 3akpenneH Ha npubope. Bo Bpems
NCMOMb30BaHNsA U3-3a BbICOKOI CKOPOCTU ABUraTens AepuTe BEPXHIO KPbILLKY pykoi. Bo Bpemsi ncnonb3oBaHus
Ao6aBbTe NpPaBUIbHOE KONMMYECTBO NPOAYKTOB, YTOObI NPedoTBPaTUTL NepenosiHeHe MUCKM Npy cMeLlvBaHun. Ecnv Bobl
XOTUTE BbITALLUTL NPOAYKTbI, OTKIHOUMUTE UCTOUYHWUK NMUTAHUSA 1 BbIKIMIOYMB ABUraTerb CHUMUTE Mucky. OBGpaTuTe BHUMaHMe,
He npuKacaTbCsl K NMepeksoyaTeso Bce Bpemsi 4O UMW Nocrie UCponb3oBaHus npubopa.

YUCTKA

Mpu o6cnyxmnBaHUM UnNn ouncTke ybeantech, YTO Po3eTKa OTKIIOYEHa, a NepeknoyaTenb HaxoauTcs B nonoxeHumn "off".
OCTOPOXHO O4MCTUTE MUCKY FyOKOM Unn TPSAMNKOM 1 OCTaBbTe CYLUNTLCS.

Cyxon TkaHbl0 04MCTUTE OCHOBaHWe asuratens n nogwmnHuku (HUKOTOA He ucnonbe3yiite Bogy). Ecnun Bam HyxHO
BblTEPETb, CAenanTe 3TO NOCMe O4YUCTKN CMOMOLLbIO HENTParbHOIo NOCbOHA.

UHPOPMAIUA 110 YTUJIN3ALIUU U IEPEPABOTKE JAHHOTI'O ITPOAYKTA

HacTosilas MapKkMpoBKa 03Ha4YaeT, YTo HacTosLWNIA NPUBop He MOXHO BbiGpachbiBaTb BMECTE C APYrMMU

ObITOBBIMM OTXOAaMU Ha Bceii Tepputopun EC. [1ns npeaoTBpalleHrs BO3MOXHOTO ylep6a ansi okpy»KatoLLeit

Cpefbl 1 300pOBbsS YerloBeKa OTXOAO0B, YTUNU3MPYITE ero Haanexalimm o6pa3om Ans paumoHanbHOro

MOBTOPHOIO UCMOJIb30BaHUSI MaTepuarnbHbIX pecypcoB. YTobbl yTUNM3npoBaTh M3HOLLEHHOE YCTPOMCTBO, [
noxarnyicTa, Ucnonb3yiTe cuctembl cbopa nnm obpaTuTech k NpoaaBLy, Y KOTOPOro Gbin NpuobpeTeH aToT

npoaykt. OHM NepedanyT NPOAYKT NPeanpuUsTUSIM, KOTOPbIe CMOTYT 3KOMOrMYeckn 6€30MacHo BbINMOMHUTE YTUNM3aLIMIO
3TOro NPOAYKTA.OT HEKOHTPONMPYEMON YTUNU3ALIUN .
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